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HERZLICH WILLKOMMEN

UND HOŞ GELDINIZ!

Wir begrüßen unsere Gäste im Mangal Duman!

Das Mangal Duman wurde im Mai 2023 eröffnet und bietet original türkische Gerichte die mit 

viel Liebe zubereitet werden. Mangal ist das türkische Wort für Grill, Duman bedeutet im Türki-

schen der Rauch. Feuer und Rauch, dafür steht Eva Duman, die Sie im Mangal Duman

willkommen heißt.

Wir bringen die originalen Rezepturen aus den Provinzen Mersin und Adana, die teilweise sogar 

in der Familie weitergegeben wurden. So z.B. ist das Wachtelnest ein Gericht, das für Eva von 

Ihrer Großmutter zubereitet wurde und das Güveç ist der heimliche Star in der Familie.

Der einzigartige Geschmack kommt vom Holzkohlegrill und den hochwertigen Zutaten. Fleisch 

hoher Qualität, frisches Gemüse und original Gewürze garantieren dieses Erlebnis. Wir achten 

darauf regional einzukaufen, backen unser eigenes Brot und verwenden keine Convenience 

Produkte. Alles wird frisch zubereitet und deshalb bitten wir um Ihre Geduld, vor allem wenn wir

viele Gäste bei uns im Restaurant haben.

Wir möchten, dass Sie sich wohlfühlen und die Reise zum Geschmack genießen, auf der wir Sie 

gerne begleiten.

Ihr Mangal Duman Team !



VORSPEISEN

1. Mercimek Çorbasi									         8 €	
Linsensuppe

3. Karişik Salata groß | Karişik Salata klein						     9.60 € | 6 €
Kleiner gemischter Salat 

4. Findik Lahmacun (3 Stück)	 							       8.50 €
Würziges Lammhack, Tomaten, Petersilie, Paprikamark
Auf dünnem Teig im Ofen gebacken

5. Caprese											           11 €
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Basilikum, Olivenöl



SALATE
Dressing nach Wahl: Vinaigrette, Joghurt, Cocktail

6. Karişik Salata küçük										          6 € 
Kleiner gemischter Salat

7. Çoban salatasi büyük										          10 € 
Bauernsalat groß

9. Insalata Pollo											           17 €
Gemischter Salat mit gebratener Hähnchenbrust



LAHMACUN & PIDE

11. Lahmacun											           7.50 € 
Würziges Lammhack, Tomaten, Petersilie, Paprikamark
auf dünnem Fladenbrot im Ofen gebacken

12. Ispanakli Pide	 										          15.50 € 
Gebackene Teigschiffchen mit Weichkäse, Spinat, 
Knoblauch und Gouda

13. Sucuklu Pide											           17.50 €
Gebackene Teigschiffchen mit Sucuk (Knoblauchwurst)



DÜRÜM & BAGUETTE

14. Adana Dürüm											           13 € 
Hackfleischspieß aus der Stadt Adana (etwas schärfe je nach Wunsch)
in dünnem Teig gerollt mit Salat

15. Tavuk Dürüm											           13 € 
mit Salat, zarter und würziger Hähnchenspieß in dünnem Teig gerollt

16. Köfte Dürüm											           15 €
mit Salat, kleine saftige Frikadellen speziell gewürzt nach
Art des Hauses in dünnem Teig gerollt

17. Kuzu Dürüm	 										          13 €
Zarte würzige Lammstücke in dünnem Teig gerollt, mit Salat



KEBAP VOM MANGAL - GRILL

19. Adana Kebap	 										          22 € 
Hackfleischspieß – Teller serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

20. Beyti Kebab											           24 € 
Hackfleischspieß speziell gewürzt mit Knoblauch und Petersilie serviert
mit frischen Garnituren wie Salatbeilagen, Köstlichen Reis und Bulgur

21. Urfa Kebap											           24 € 
Hackfleischspieß – Teller, serviert auf Joghurt-Tomaten-Sauce 
mit köstlichem Reis, Bulgur und Salat

22. Kuzu Şiş												           22 € 
Lammspieß - Teller serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

23. Dana Şiş												           23 € 
Kalbspieß - Teller serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

24. Tavuk Şiş											           22 € 
Hähnchenspieß - Teller serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

25. Kuzu Pirzola (5 Stück)									         26.50 € 
Lammkotteletts serviert mit 
köstlichem Reis, Bulgur und Salat



KEBAP VOM MANGAL - GRILL

26. Mangal Duman Grillteller									         29 € 
Grillteller mit Lamm- und Hänchenspieß, Lammkotelett, Frikadelle und Hähnchenflügel
serviert mit frischen Garnituren wie Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

27. Sultan Kebabi 											          25.50  €
Würziger  Hackfleischspieß auf gerösteten Brotstücken mit 
Joghurt mariniert und Tomaten-Buttersoße



SPEZIALITÄTEN VOM MANGAL GRILL

29. Tavuk Kanadi											           20.50 € 
zart gewürzte Hähnchenflügel mit köstlichem Reis, 
Bulgur und Salat

30. Beyti Sarma											           25 € 
Adana Hackfleischspieß in dünnen Teig gerollt und 
geschnitten, mit Tomatensoße übergossen und Joghurt

31. Izgara Köfte (5 Stück)									         24.50 € 
saftige Frikadellen vom Grill, spezial gewürzt nach Art des Hauses,
serviert mit frischen Garnituren wie Salatbeilagen, köstlichen Reis und
Bulgur

32. Patlican Kebabi										          28.50 € 
Auberginenscheiben und Frikadellen abwechselnd 
aufgereiht auf einem Grillspieß, serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

33. Tavuk Filet											           24.50 € 
Hähnchenbrustfilet - Teller serviert mit frischen Garnituren wie
Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

35. Tavuk Butu											           23 € 
ausgelöste Hähnchenkeule vom Grill serviert mit frischen Garnituren
wie Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur



MANGAL DUMAN SPEZIALITÄTEN

38. Eva‘s Gericht 											           26.50 € 
Flambierter Feuertopf nach Wahl mit Hähnchen, Rind oder Vegetarisch

39. Güveç												            26.50 € 
Zarte Lammwürfel und Gemüse im Tontopf geschmort 
und mit Brot überbacken

40. Duman Burger	 									         18.50 €
Burger in Dönerbrotscheiben, mit 4 saftigen Köfte, gemischte 
Pumpernickel, Tomatenscheiben, Hirtenkäse, 
Ruccola, Salat und Tzatziki

41. Karniyarik											           26.50 €
Gebratene Aubergine gefüllt mit Hackfleisch und Gemüse,
Reis und Salat

36. Domates Kebab										          21.50 € 
Hackbällchen und kleine Tomaten abwechselnd am Spieß 
aufgereiht, serviert mit frischen Garnituren wie Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur

37. Soğan Kebab											           21.50 € 
Hackbällchen und kleine Zwiebeln abwechselnd am Spieß
aufgereiht, serviert mit frischen Garnituren wie Salatbeilagen, köstlichen Reis und Bulgur



VEGETARISCHE GERICHTE

1. Mercimek Çorbasi										          8 € 
Linsensuppe

44. Mantar Şiş											           16 € 
Champignonspieß mit köstlichem Reis, Bulgur und Brot

45. Sebze Tava											           21.50 € 
Gemüsepfanne mit Reis und Brot

46. Karniyarik zebzeli										          24 € 
Gebratene Aubergine gefüllt mit Gemüse dazu
Reis, Bulgur und Salat

47. Güvec vegetarisch										          23 € 
Gemüse im Tontopf geschmort mit Brot überbacken

48. Gefüllte Champignons Mantar Dolmasi						      16.50 € 
mit Spinat, Mozarella und Schafskäse



PASTA

49. Mangal Nudeln										          17 € 
Bandnudeln mit Schafskäse, Knoblauch, Olivenöl und Petersilie

50. Mangal Nudeln für Kinder									         10.50 € 
Bandnudeln mit Schafskäse, Knoblauch, Olivenöl und Petersilie

51. Tagliatelle al Gambas 									         25 €

52. Spaghetti oder Tagliatelle a la Bolognese						      18 € 
in Hackfleischsoße

53. Spaghetti oder Tagliatelle a la Bolognese für Kinder				    11.50 € 
in Hackfleischsoße



DOLCE & DESSERTS

54. Wachtelnest (Familienrezept) 								        8.50 € 
Nest aus feinem Nudelteig gefüllt mit Vanillepudding/ oder 
Vanilleeis, Pistazien und frischem Obst

55. Incir Tatlisi (nach Saison)									         12.50 € 
Anatolische Feigen gefüllt mit Vanilleeis, frischen Feigen, 
Weintraubensirup und Pistazien

56. Künefe												            7.50 € 
Feinstes Engelshaar, milder Käse und süsser Sirup, himmlisch
im Ofen überbacken

57. Sütlac												            10.50 € 
Milchreis mit Vanillegeschmack und braunem Zucker im steinofen gebacken



GETRÄNKE

Bitburger Pils										          3.50 € | 3.90 € 
0.3l & 0.4l

Bitburger Radler										          3.40 € 
0.3l

Efes Pils											           4.90 € 
0.3l

Bitburger Alkoholfrei, Radler Alkoholfrei, Malzbier				    3.50 € 
0.3l

Benediktiner Weizen hell								        5.50 € 
0.5l	

Benediktiner Weizen alkoholfrei	  						      5.50 € 
0.5l

Grappa	  										          4.50 € 
0.2cl

Ramazotti	  										          4.50 € 
0.2cl

Yeni Raki											           3.50 € | 5 € 
0.2cl | 0.4cl

SPIRITUOSEN



GETRÄNKE

Wasser als Flasche still und medium							       7.90 € 
0.75l

Wasser still und medium									        2.90 € | 3.80 € 
0.2l | 0.3l

Coca Cola, Salvus Limonade, Regina 1/2/3/6/7					     3.50 € | 3.80 € 
0.2l & 0.3l

Şalgam											           3 € 
0.2l

Orangensaft										          3.80 € 
0.2l

Tonic Water 10										          4 € 
0.2l

Vita Malz											           4 € 
0.3l

Fruchtschorle Maracuja, Rhabarber, Apfel						     3.80 € 
0.3l



WARME GETRÄNKE

Kaffee												            3.50 €

Espresso												            3.50 €

Cappuccino												           5 €

Latte Macchiato											           5.50 €

Tee - Cay, Pfefferminze, Früchte, Kamille	 						      4.50 €

Mokka												            4.50 €



APERETIF

Virgin Hugo (mit alkoholfreiem Sekt) 1,6	 						      7.50 € 
0.3l

Hugo													             7.90 € 
0.3l

Aperol Spritz 1,6											           7.90 € 
0.3l

Gin & Tonic 1,3											           7.90 € 
0.3l

Lillet Wild Berry (Lillet, Schweppes, Früchte) 1,13						     8 € 
0.3l

Farbstoff 1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstärker 4, 

Phosphat 5, Süßungsmittel 6, Koffeinhaltig 7 ,Ascorbinsäure 8, Chininhaltig 10



Goru – Ego Bodegas - halbtrocken					     0,75l FL | 25 €	 0.2l | 7 € 
Prämierter Rotwein aus der spanischen Region Jumilla: der Wein, den Alle lieben!
Schon im Bukett intensive Aromen von reifen roten Früchten, darüber feine
Röstaromen. Am Gaumen mit viel Fülle und saftiger Frucht nach Pflaume,
Kirsche und Feige, rund und weich, mit geschmeidigen Tanninen.

Raggiante Rosso – trocken						      0,75l FL | 25 €	 0.2l | 7 € 
Intensives Rot im Glas, in der Nase Veilchen, Brombeere und reifes Obst.
Am Gaumen ist er voll und körperreich, weich und ausgeglichen mit
langanhaltendem Nachgeschmack. Ein harmonischer und weicher
Rotwein vom Mittelmeer.

WEINKARTE
Rotwein



WEINKARTE
Weißweine

Cantina di Negrar Custoza - trocken					    0,75l FL | 21 €	 0.2l | 7 € 
Custoza ist eine trockene Weißweincuvée und entsteht aus den heimischen
Rebsorten Trebbiano, Garganega und Fernanda  aus der Gegend südlich
des Gardasees. Der Custoza der Cantina di Negrar liegt strohgelb mit grünlichen
Reflexen im Glas und duftet sehr aromatisch nach weißen Blüten, Pfirsich,
Zitrone und einer feinen Würze.

Flonheimer Geisterberg Grauburgunder - trocken		  0,75l FL | 25 €	 0.2l | 8 € 
Ein blass zitronengelber Pfälzer, Duft nach weißem Pfirsich, Zitronenschale
und Mandel. Am Gaumen folgen weiße Blüten, reife Birne und Stachelbeere,
lebendige Säure, mittelgewichtiger Körper. Ein Wein, der einen schönen Trinkfluss bietet.

Grillo Sicilia DOC - trocken						      0,75l FL | 19 €	 0.2l | 6 € 
Leuchtendes Strohgelb mit vollmundiger Fülle und Blumigkeit und einer
klaren ausgewogenen Säurenote. Typische Noten von weißen Blüten und
Orangenschale mit einem trockenen Abgang.

Weinschorle											           0.2l | 5 € 
Fruchtig, frisch



WEINKARTE
Rosé

Raggiante Rosato - trocken					     0,75l FL | 21 €	 0.2l | 6 € 
Leichter Rosé von der italienischen Mittelmeerküste: die gerade 
gepressten Trauben werden geschickt ohne die Beere bearbeitet, so entsteht 
die leichte rosa Farbe und ein duftendes und elegantes Bouquet. Im Abgang leichte 
Haselnussnoten. Herb-spritziger Wein mit dezenter Frucht und angenehmer Säure.



PROSECCO

Prosecco Blanc de Blanc DOC Millesimato - trocken		  0,75l FL | 27 €	 0.2l | 8 € 
Die Perlung ist fein und lebhaft, in der Nase gibt es Zitrusfrüchten und Akazien.
Sehr elegant im Gaumen, frisch und trocken mit einem feinen Charakter.




